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for your life

Please read this manual carefully before using the built
microwave oven. Keep this manual for future reference.
Vui long doc ki hwéng dan st dung trwde khi stv dung 16
vi séng két hop 16 nwéng dbi lwu. Hay gil lai hwéng dan
st dung dé tham khao cho sau nay.
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CAN TRONG TRANH BUC XA CO THE GAY RA
DO NANG LUONG VI SONG

(a) Khéng cb van hanh 16 nay khi clra m& vi diéu nay co
thé dan dén tiép xuc cé hai v&i nang lwong vi séng.
Dieu quan trong la khéng pha v& hoac cay mé cac khoéa
an toan.

(b) Khdéng dat t;ét ky vat nao gitba mat trwéc cua 16 va
clya hoac dé dat hoac can tich tu trén cac bé mat bit
gioang.

(c) CANH BAO: Néu gioang clra hodc cira bi hong, 10 vi
song khéng dwoc van hanh c‘ho dén khi n6 duwoc stra
chira b&i nguwoi dwoc Gy quyen.

CHUY

Néu 16 vi séng khéng dwoc vé sinh sach sé&, bé mat cua [o

c6 thé bi xubng cap va &nh hwéng dén tudi tho cda thiét
bi va dan dén tinh huéng nguy hiém.

Théng sé ky thuat

Model: MWO-30EUR
bién &p: 230V~50Hz

C6ng suét dau vao (Vi séng): 1450W

Cong suét dau ra (Vi séng) 900W

Cong suét dau vao (Nwéng): 1000W

Dung tich Io: 28L

BPuwong kinh clra mé quay: @ 315mm

Kich thwéc ngoai: 595x401x388mm
Trong lwong: Xap xi 19.5 kg
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CANH BAO AN TOAN QUAN TRONG
Dé gidm nguy co’ hda hoan, dién giat, thwong tich cho ngudi
ho&c tiép xtic v&i ndng lwong 16 vi séng qua mure khi st dung
thiét bi, hay thuwc hién cac bién phap phong ngtra co’ ban, bao
gbém:

1. Doc va lam theo hudng dan:" CAN TRONG TRANH BUC XA
CO THE GAY RA DO NANG LUONG VI SONG "

2. Thiét bi nay c6 thé duoc str dung cho tré em tir 8 tudi tré én;
nhirng nguoi bi gidm kha nang thé chét, giac quan hodc tinh than
hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc c6 thé str dung néu ho d3
dwoc giam sat hodc huéng dan lién quan dén viéc st dung thiét
bi mét cach an toan va hiéu cac médi nguy hiém lién quan. Tré em
khoéng dugc cho'i Vo thiét bi. VVé sinh va bao tri sé khéng duoc
thurc hién béi tré em trir khi chiing I¢n hon 8 tudi va duoc gidm
s&t. Tré em duwi 8 tudi phai tranh xa triv khi lién tuc duoc gidm
sat.

3. Gilr thiét bj va day dién xa tAm tay tré em dudi 8 tudi.

4. Néu day cung cap bi hdng, day dé phai dwoc thay thé béi nha
san xuét, dai ly dich vu ho&c nhan vién chuyén mén dé tranh

nguy hiém. (Bbi v&i thiét bi cé dinh kém loai Y)

5. CANH BAO: Bam béo rang thiét bj da tat trude khi thay thé
dén dé tranh kha nang dién giat.

6. CANH BAO: S& nguy hiém cho bét ky ai ngoai ngudi co Gy
quyén khi thue hién bat ky dich vu hodc stra chira ndo lién quan
dén viéc thao bd mét ndp bao vé chéng lai tiép xtic v&i nang lwong
vi song.

7. CANH BAO: Khéng duoc dun néng chét 18ng va thue phdm
khac trong cac hdp kin vi chiing c6 kha nang phat nd.

8. Khi ham nong thirc an trong hdp nhwa hodc gidy, chu y dén 1o
vi song do c6 kha nang danh Itra.

9.Chi str dung cac dung cu phu hgp dung cho 10 vi séng.
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10. Néu cd khoi phét ra, tat hodc nit phich cdm cuia thiét bi va gidr
cho canh ctra déng lai dé dap tat moi ngon Itra.

11. L& vi séng lam néng d6 ubng cd thé dan dén dun sdi phun
trao, do dé phai can than khi x&r Iy hdp dwng.

12. Binh si¥a va lo thirc an tré em phai dwo'c khudy hodc lac va
kiém tra nhiét d6 trwére khi dung, dé tranh bi béng.

13. Trirng trong vo va toan bd trirng ludc khdng nén ham nong
trong 16 vi s6ng vi chiing cé thé phat né, ngay ca sau khi Id vi séng
da ngwng hoat déng.

14. Lo vi séng nén duoc lam sach thuorng xuyén va loai bd béat
ky can thwe phdm.

15. Khdng vé sinh 16 vi séng sach sé cd thé dan dén hw hdng bé
mét c6 thé anh hwéng xau dén tudi tho clia thiét bj va cé thé dan
dén tinh huéng nguy hiém

16. Chi str dung dau do nhiét dd duoc khuyén nghi cho 16 nay.
Bdi v&i 16 vi sdng dwoc cung cap dau do cadm bién nhiét do.)

17. Lo vi séng phai dwoc van hanh véi clra trang tri mé. (d6i voi 10
co ctra trang tri.)

18. Thiét bi nay duorc thiét ké dé st dung trong gia dinh va cac
trng dung twong tw nhw: khu vue bép trong cac civa hang, van
phong va mai trwdng lam viéc khac;

- Khach hang trong khach san, nha nghi va méi trwdng dan cw
khac;

- Nha & ndng trai;

- Mb6i trurng kiéu giwdrng ngli va an sang.

19. Lo vi séng duorc thiét ké dé ham ndng thwe phdm va dé udng.
S4y thuc phdm hodc quan &o va lam néng miéng dém am, dép,
bot bién, vai am va twong tw c6 thé dan dén nguy co' chan thuong,
danh Itra hoac hda hoan.

20. Hop kim loai cho thure phdm va dd udng khong duoc phép sty
dung cho 16 vi séng.

21. Khéng dung hoi nwéc lam sach thiét bi.
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22. Can than khong thay thé ban xoay khi thao hép dwng ra khéi
thiét bi. (Dbi v&i cac thiét bi cb dinh va thiét bj tich hop dang duoc
str dung bang hodc cao hon 900mm so v&i san va cé ban xoay co
thé thao rei. Nhung diéu nay khdng ap dung cho cac thiét bj co
clra ban I& ngang.)

23. Lo vi séng duorc chi dinh ding ché dd tich horp.

24. Khéng duwoc str dung chat tay rira hoi nuére.

25. Bé mét cuia ti dung thiét bi co thé bi ndng.

26. CANH BAO: Thiét bi va cac bd phan cé thé cham vao cla
thiét bj rd nén néng trong qué trinh st¥ dung. Can can than dé
tranh cham vao cac phan bi ndéng. Tré em dudi 8 tudi can tranh
xa trtr khi lién tuc duwore giam sat.

27. Trong qua trinh st dung, thiét bi tré nén ndng. Can can than
dé tranh cham vao cac phan bi nong bén trong 10.

28. CANH BAO: Cac bd phan cé thé cham vao c6 thé binéng
trong khi str dung. Tré nhé nén tranh xa.

29. Khéng duworc [ap dat thiét bi phia sau clra trang tri dé tranh
qua néng. (Piéu nay khdng ap dung cho céc thiét bj co cira trang
tri.)

30. CANH BAO: Khi thiét bj dwoc van hanh & ché dd két hop, tré
em chi nén st¥ dung 16 duéi s giam sat clia nguoi Ion do cé
sinh nhiét.

31. Khéng str dung chét tay rira mai mon hoac kim loai sac dé
lau kinh cira 16 vi c6 thé co vét triy bé mat, cé thé dan dén v&
kinh.

POC VA BAO QUAN TAI LIEU CAN THAN

26



Pé giam nguy co chan thwong cho

ngwoi I4p dat tidp dat
NGUY HIEM

Dién giat nguy hiém
Cham vao mot sb cac
thanh phan bén trong c6
thé gay ra chan thuvong
nghiém trong hoac ttr vong.
buwng thao r&i thiét bi.
CANH BAO

Nguy hiém séc dién

Viéc sir dung nbi dat
khéng dung cach co thé
dan dén dién giat. Khdng
cam vao & cadm cho dén
khi thiét bj dwoc lap dat

va ndi dat dung céach.

Thiét bj nay phai dwoc nbi
dat Trong tru(yng hop mach
ngan, ndi dat giup giam nguy
co bj dién giat bang cach
cung cap day trung hda cho
dong dién. Thiét bi nay dwoc
trang bi mo6t day cé day nbi
dat véi mot phich cam tiép
dat. Phich cdm phai dwoc
cam vao 6 cdm duworc l&p dat
va nbi dat dung céach.

Tham khao y kién mot

tho dién hoac nhan vién

c6 trinh dd néu cac

hwéng dan nbi dat
27

khong dung hoac cé nghi
ngd vé viéc liéu thiét bi c6
dwoc nbi dat dung cach
hay khéng.

Néu can thiét phai st
dung day mé réng, chi st
dung day mé rong 3 day.

1. M6t day cip ngudn ngan
dwoc cung cap dé gidam
thiéu rdi ro do vwedng vao
ho&c vap vao day dai hon.
2. Néu st dung bd day dai
hoac day mé réng:

1) Day dién dwoc danh
dau

cla bd day hoac day ndi
dai it nhéat phai bang cap
dién cua thiét bi.

2) Day néi dai phai la day
3 day nbi dat.

3) Day dai phai Ia duoc
sap xép sao cho no sé
khong treo Ién trén mat
ban hodc noi cé thé kéo
|én b&i tré em hoéac vap
nga ngoai y mudn.



VE SINH

Dam bao rat phich cdm cla thiét bi khdi ngudn dién.
1. Lam sach khoang 16 sau khi st dung v&i mot miéng

vai hoi am.

2. Lam sach cac phu kién theo cach théng thuwdng

bang nwéc xa phong.

3. Khung ctra va giodng va cac bo phan gan dé phai
dwoc lam sach can than bang mét miéng vai am khi

chung bi ban.

4. Khéng st dung chat tiy rira mai mon manh hodc
chét tay kim loai sdc nhon dé lam sach kinh clra 16 vi
ching c6 thé 1am tray xwéc bé mat, cé thé lam v& kinh.
5. Meo lam sach --- D& lam sach cac thanh khoang dé
dang hon: Bat nlra qua chanh vao bat, thém 300ml
nwdc (1/2 bat) va dun néng véi cdng suat vi séng
100% trong 10 phut. Lau sach 16 bang vai khd, mém.

PO DUNG

THAN TRONG
Nguy co’ chan thuwong
Bét ky ai khac ngoai
ngudi co Uy quyén déu
nguy hiém khi thuc
hién bat ky dich vu
hoac stra chira lién
quan dén viéc thao bd
nap day bao vé chéng
lai tiép xUc v&i nang
lwong vi séng.

Xem hwéng dan vé "Chét liéu ban cé thé st dung
trong 10 vi séng hodc tranh st dung trong 16 vi séng.
" C6 thé c6 mot sé dung cu phi kim loai khéng an
toan dé st dung cho 16 vi séng. Néu nghi ng®, ban
c6 thé kiém tra dung cu trong cau héi theo quy trinh
duwéi day.

Kiém tra d6 dung: )

1. D6 day binh chtra an toan cho 16 vi song bang

1 coc nuoc lanh (250ml) cung vdi dung cu.

2. Nau bang cong suat toi da trong 1 phut.

3. Can than cdm nhan dung cu. N’éu dung cu
khéng néng, khéng st dung dé nau vi song.

4. Khéng dat qua 1 phut thdi gian nau

28



Céac chét liéu c6 thé si dung v&i 10 vi séng

D6 dung

Ghi chu

Bia mau nau
dung cho 10 vi
séng

Tuan tha theo hwéng dan cla nha san xuét, day dia mau nau dung cho
16 vi séng phai cao hon vong xoay it nhat 3/16 inch (5 mm). Néu st
dung khéng chinh xac cé thé& lam cho vong xoay bj héng.

BO @6 &n Dung an toan vai 19 vi séng. Thye hién dang theo hwéng dan cha nha
san xuat. Khong st dung cac dia bi nit hodc stt mé.
Lo thay tinh Ludn thao nép khi str dung. Chi st dung d& ham néng thirc an cho dén
khi vira &m. Hau hét cac lo thay tinh khéng chiu nhiét va co thé vé.
Db Thay tinh Chi str dung cho loai thiy tinh chiu nhiét. Cac dé thay tinh khi dung cho

16 vi séng khéng dwoc cé cac trang tri bang kim loai va khéng bi nit
hodc st mé.

Tui ndu dung
cho 1o

Tuan thi theo hwéng dan clia nha san xuét. Cac ti ndu khong st
dung nép bang kim loai va phai tao cac khe dé thoat hoi nwéc.

Pia va cbéc
gidy

Chi st dung khi ndu ho&c ham néng trong thai gian ngén. Phai theo déi
chuling trong qua trinh néu.

Khan gidy

St dung dé boc thirc &n khi ham néng va hap thu chét béo. Str dung voi
sy giam sat khi thoi gian ndu ngén.

Gidy chéng dm
(gidy dau)

St dung nhw mét I&p bén ngoai dé& ngan ngira sy ban tée hoac gitr hoi
nwéc.

Pd nhua

An toan dung trong 16 vi séng. Thuc hién theo cac huwéng dan ctia nha
san xuét. Nén s dung san phdm nhwa dwoc dan nhan "An toan dung
v6i 16 vi séng". Mot sb hop nhwa c6 thé bi mém ra khi thirc &n bén trong
bi nédng. Céac "tui so6i" va tui nhwa kin phai co rénh, dwoc duc thiing hodc
théng hoi trwe tiép khi déng goi.

Boc thuwc
pham

Dung an toan véi 16 vi séng.Dung dé day thirc an trong khi ndu dé

gitr hoi nwéc. Khdng cho phép mang boc thwe phdm cham vao
thirc an .

Dau tham do thit

Dung an toan v&i 16 vi séng (st dung nhiét k& cho thit va keo).

Gidy sép

Gidy sap dwoc st dung lam vé boc dé chéng sw ban tée va gitr do
4m cho thirc an.
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Vat liéu can tranh trong 16 vi séng

Do dung

Ghi chu

Khay nhém

C6 thé gay danh Itra. Chuyén db an sang dia an toan..

Hop cat tdng co
tay cadm kim loai

C6 thé gay danh Itra. Chuyén dd an sang dia an toan

Vat dung bang
kim loai

Boc kim loai dd an tranh ndng lwong vi séng. Kim loai cé thé
gay danh Itra

N&p xoay kim loai

Gay danh Itra va chay trong 10

Tui gidy Gay danh Ira va chay trong 106
Bot nhya Bot nhya cé thé tan chay hodc lam nhiém bén chét 18ng bén
trong khi tiép xuc v&i nhiét do cao
G6 Gb sé& kho khi str dung trong 16 vi séng va cé thé

bi tac hoac nit
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LAP BAT LO VI SONG
Tén cac bd phan va phu kién

Nhé&c 16 vi séng va cac bd phan ra khai thiing va mé nap 10. Lo
vi séng bao gdm cac phu kién sau:

Dia thady tinh 1
Vong xoay 1 A
Hwéng dan s dung 1
F g ————)
al
R

I\

A) Bang diéu khién
B) Truc xoay

C) Vong xoay

D) Dia thay tinh

E) Ctra quan sat

F) Lép cira

G) Chét khoa an toan

Khung nwéng (Khong thé dung trong ché
do vi song va phai dat lén trén khay kinh)

Lap dat dia kinh
a. Khong bao gi¢ dat dia thay tinh [6n nguoc.
Khéc (bén dwéi) Cac dia thay tinh phai dwoc str dung.
b. Ca& dia thdy tinh va vong xoay phai luon dwoc
st dung trong khi ndu.
Dia thay tirh— c. TAtca thuc phém va hop dwng thirc an luén
dwoc dat trén dia thay tinh dé ndu an.
d. Néu dia thay tinh ho&c vong xoay bi nirt hodc v&,
hay lién hé vai trung tAm dich vu Gy quyén gan

-—

Truc xoay e nhét cda ban.

Vong xoay
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Lap dat va két noi

1. Thiét bi nay chi s&r dung trong gia dinh

2.L6 vi s6ng nay chi danh cho st dung tich hop.

N6 khéng danh cho muc dich sir dung trén quay hoac

st dung trong tu.

3. Hay tuan thl cac huwdng dan cai dat dac biét.

4.Thiét bj c6 thé dwoc 1ap dat trong mot blre tworng gan

ti rébng 60cm.

5.Thiét bi dwoc trang bi phich cadm va phai dwoc két ndi
v&i 6 cdm nbi dat dwoc Iap dat dung cach.

6.Dién ap lwdi dién phai twong rng v&i dién ap quy dinh
trén bang.

7. O c&m phai duoc 1&p dat va cap két ndi phai duwoc thay
thé bé&i mét tho dién cé trinh do. Néu phich cdm khéng con
c6 thé sir dung dwoc sau khi 1ap dat, thiét b ngat két ndi
toan cwc phai c6 mat & phia I&p dat véi khoang cach tiép
xuc it nhat [a 3 mm.

8. Bo diéu hop, dai da chiéu va day dan mé rong khong
duwoc str dung. Qua tai cé thé dan dén nguy co hda hoan.

Bé mat san pham cé thé SSS
bi néng trong qua trinh
str dung.
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Hwéng dan lap dat ’
Hay doc hwdng dan can than trwde khi lap dat

Hay ghi nh¢

Két ndi dién

Thiét bi dwoc di kém phich cdm va chi cé thé két ndi véi 6 dién
da néi dat. Trong trwerng hop can cé 6 cdm mai, chi 1&p dat va
két nbi cap b&i mot tho dién cé trinh d6. Néu phich cdm khéng
dung dwoc dwoc sau khi lap dat, Cuwc ngat két ndi phai co mat
trén vi tri 1&p dat véi khodng céach tiép xuc it nhéat 1a 3 mm. Khéng
dwoc chan twdng phia sau 10.

Chiéu cao téi thiéu 13p dat 1a 85 cm

Khéng che théng gio va 16 hut khi.

Ghi cht: Khéng ubn cong cap dién

A. L&p cuing noi thét
600 —.

~—560*8_
e

min
1,500

)
EAVIRY

(45)—»]|=

[*Y]
2]
o
+
N

b

Ll |
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B. Chuan bj tu khung

1. Poc hwéng dan trén TU CABINET DUO], dat khung vao
mat phang dwéi cling cla ta

2. Panh d4u trén mat phang dwéi cling cla ti theo d4u "a" ctia khung

pinhvit § §

Tém gén

A= DPuwdng trungtdm

3. Thao khung ti cabinet dwi va cb dinh vao tdm gan bang dinh bc.

Eo Gia do
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C.Lap dat 1o
4. Lap dat 16 vao trong tu
- Dam bao mét sau cuia 16 dwoc khéa bang tAm gén.
- Khéng xoén day nguén.

[

ol ]

=

5. M& clra, cb dinh 16 v&i ti bang dinh éc tai 16 khoan 1ap dat.

crew

Installation Hole >\
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HUONG DAN SU DUNG

L& vi séng nay st dung diéu khién dién tt hién dai dé diéu chinh cac théng
s6 ndu dé dap rng nhu ciu n4u &n cua ban tét hon.

1. Cai dat th&i gian

Khi 16 vi séng da cam dién, sb "00:00" s& nhép nhay, chudéng béo sé kéu

1 1an.

1) Nhén “KitchenTimer/Clock” hai |an, hinh gi¢& s& nhay.

2) Nhan mii tén lén xuéng dé diéu chinh gi®, s6 nhap ndm trong khoang

0-23.

3) Nhan “KitchenTimer/Clock” | hinh phut s& nhay.

4) Nhan miii tén &én xubng dé diéu chinh phut, s nhap nam trong khoang

0-59.

5) Nhan “KitchenTimer/Clock” @& hoan thanh cai dat thoi gian, dau “” va

hoan thanh cai dat thoi gian.

Ghi chi: 1) Néu khong cai dat thoi gian, ddng hé sé khong chay khi da cam
dién.
2) Trong khi cai d&t, néu ban nhén “STOP /Clear ” |6 s& quay tré lai
trang thai trwdre.

2. Nau vi séng

1) Nhan “ Micro./Grill/Combi.” 1 1an, man hinh hién thi “P100”

2) Nhén “ Micro./Grill/Combi.” Vai 1an ho&c nhan mdi tén 1én xuéng dé chon
murc cdng suét vi séng ttr 100% dén 10%, man hinh hién thi 1an lwot “P100”,
“P80”, “P50”, “P30”, “P10”.

3) Nhan “ START/+30s/Confirm” dé xac nhan.

4) Nhan mii t&n lén xudng dé chon thoi gian néu. (thdi gian sé tir 0:05-
95:00)

5) Nhan “START/+308/Confirm ” & bat dau nAu.

GHI CHU: Céac buéc digu chinh thoi gian theo ma dwéi day:
0-1 phut: 5 giay

1-5 phat: 10 giay

5-10 phat: 30 gidy

10-30 phat: 1 phut

30-95 phut: 5 phat

36



Bang coéng suét vi séng

Coéng suat vi séng | 100% 80% 50% 30% 10%

Hién thi P100 P80 P50 P30 P10

3. Nwéng hodc nau két hop

Nhan " Micro./Grill/Combi. " 1 1&4n, man hinh hién thi "P100", va nhan

" Micro./Grill/Combi. " vai 14n hogc nhan "/\"or "\/ " dé& chon c6ng suat ban mudn
man hinh hién "G" "C-1" or "C-2". Nhan " START /+30S/Confirm " dé& xac nhan, va
chuy&n thoi gian ndu tir 0:05 dén 95:00 Nhan “START/+308/Confirm ” 3& bat dAu
nAu Vi du: Ban muén dung 55% cong suét vi séng va 45% cong suat nwéong (C-1)
dé néu trong 10 phut, ban can van hanh cac buéc sau:

1) Nhan "Micro./Grill/lCombi. " 1 1an, man hinh hién thi "P100".

2) Tiép tuc nhan " Micro./Grill/Combi. " dén khi man hinh hién thi"C-1".

3) Nhan "START/+30s/Confirm" & xac nhan.

4) Nhan" N\ "or "\/ " D& didu chinh th&i gian ndu "10:00"

5)Nhan " START/+30s/Confirm " dé b&t d4u ndu .

Hwéng dan néu két hop:

Chuwong trinh Hién thi Cong suat Céng suat
vi séng nwéng
Nwéng G 0% 100%
Két hop.1 C-1 55% 45%
Két hop.2 C-2 36% 64%

Ghi chu: Néu da qua ntra thdi gian nwéng, 10 sé kéu 2 1an, day 1a binh thwong.
D& mon &n ngon hon, ban nén lat thwe phdm, déng clra va nhan
“ START /+30S/Confirm ” @& tiép tuc ndu. Néu khong lam vay, 16 van
hoat déng binh thwong.

4. Ra dong theo trong lwong

1) Nhan " Weight/Time Defrost " 1 1an, man hinh hién thi "dEF1".
2) Nhéan" A\ "or "\/ " dé chon trong lvong thwec phdm.Dai trong lwong tir 100-2000g.
3) Nhan "START/+30s/Confirm " d& bat diu ra déng.
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5. Ra dong theo th&i gian

1) Nhan"Weight/Time Defrost " 2 |4n, man hinh sé& hién thi "dEF2".
2)Nhan "\ "or "\/ " @& chon thoi gian ra dong. Thoi gian t6i da |a 95 phat.
3) Nhan " START /+30s/Confirm " dé b4t d4u ra dong.

6.Nau nhiéu phan

C6 thé cai d&t ndu téi da 2 giai doan. Néu mot giai doan |a ra déng, thi nén ra dong
vao giai doan dAu tién. Chudng sé reo mot lan sau mdi giai doan va giai doan tiép
theo sé& bat dau.

Ghi cht: Menu tw dong khong thé dwoc dat la mét trong nhidu giai doan.

Vi du: ban mudn ra déng thwc phdm trong 5 phut, sau d6 ndu 80%

cong suat vi séng trong 7 phat, hdy lam nhw sau:

hén "Weight/Time Defrost " 2 |an, man hinh hién thj "dEF2".

han "\ "or "\/ " P& didu chinh thoi gian ra déng 5 phut;

4n "Micro./Grill/Combi. " 1 |&n, man hinh hién thi "P100".

An "N\ "or"\/ " d& chon mlc cdng suét "P80";

an "START /+308/Confirm " d& xac nhan, man hinh hién thj "P80".
4n"/N\"or"\/ " d& didu chinh thdi gian ndu 7 phut;

han " START /+30s/Confirm " @& b&t dAu nau .

7. Thoi gian nau

Nhan " KitchenTimer/Clock "1 |an, dén LED sé& hién thj 00:00.
Nhan" N\ "or "\/ " dé nhap thoi gian. (Thoi gian nau téi da la 95 phut.)
N

1)
2)
3) Nhan" START/+30s/Confirm" @& xac nhan, hinh thoi gian sé sang lén.

4) Khi thoi gian ndu da hét, ddng hd sé dat lai. Chudng bao sé kéu 5 |1an.
Néu dbng hd dat (hé 24 gid), man hinh sé hién thi thoi gian thyc té.

Ghi chi: Thoi gian ndu khac voi hé 24 gio. Thoi gian ndu 1a dat gio.
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8. Menu Tw dong

1) O ché dd chd', Nhan " /\"Pé& chon menu tir "A-1" dén "A-8".
2) Nhan " START /+30s/Confirm " d& xac nhan menu da chon.

3) Nh&n "N\ "or"\/ " dé chon trong lvong thwec pham.

4)Nhén " START /+30S/Confirm " @& b4t dAu niu .

5) Sau khi ndu xong, chuéng b&o sé& kéu 5 1an, man hinh hién thj “0:00” Néu
da dat thoi gian, thi thoi gian hién tai sé hién thi.

Bang menu:
Menu Trong lwong Hién thi
A1 200 g 200
Pizza 400 g 400
250 g 250
A2 350 g 350
Thit 450 g 450
200 g 200
A-3
R . 300 g 300
au cl
400 g 400
A-4 50g(v&i 450 ml nwée lanh) 50
Pasta 100g(v&i 800 ml nwdc lanh) 100
200 g 200
A 400 400
Khoai Tay g
600 g 600
250 g 250
A6 350 g 350
Ca 450 g 450
1 ¢c6c(120 ml) 1
A7 .
. 2 cbc(240 ml) 2
Do udng ~
3 coc(360ml) 3
A-8 50 g 50
Bdng ngd 100 g 100
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9. Nau nhanh
1) O ché do cho , Nhan " START /+30s/Confirm " @& ndu 100% murc cong suat trong 30
gidy Méi l&n nhan sé téng 30 gidy. Thoi gian ndu téi da la 95 phat.
2) Trong khi néu vi séng, nwéng két hop va ra dong theo thdi gian, Nhén
"START /+30S/Confirm" P& ting thoi gian nAu.
3) O’ ché do chy, Nhdn " \/ " D& dat thoi gian ndu 100% cong sudt vi séng,
sau d6 Nhan "START /+30S/Confirm" dé& bt dau nau.
Ghi chu: Trong khi ndu tw dong va ra dong theo trong lwgng khong thé tang thoi
gian béng cach nhan"START /+30s/Confirm".
10. Chirc nang khoéa tré em
Khéa: O ché d chd , Nnan " STOP /Clear" trong 3 gidy, sé c tiéng bip dai bao hiéu,
thong bao sé& vao ché dd khoda tré em va thoi gian hién tai sé hién thi néu thoi gian da
dwoc cai dat trude, néu khéng man hinh hién thi "£2 = 3"
M& khoa: & ché do khoa, Nnan " STOP /Clear " trong 3 gidy, sé ¢ tiéng bip dai béo hiéu
da mé khoa.
11. Chirc nang thong tin
1) Trong ché d6 bao gdm vi séng, nwéng va nau két hop, nhan "Micro./Grill/Combi.
mUrc cong suét hién tai sé hién thj trong 2-3 giay.
2) Trong khi ndu, Nhan " KitchenTimer/Clock " @& xem thei gian va thdi gian sé hién thi
trong 3 giay.

12. Théng sé

Mm" START /+308/Confirm" c3n phai nhan lién tuc néu ctra 16 bi mé trong khi ndu

(2) Khi chwong trinh nu da hoan thanh, nhan " START/+308/Confirm " khong
nhén trong 1 phut. Thei gian hién tai sé dwoc hién thi. Thoi gian cai dat sé bi
hay.

(3) Néu nhan duing sé& c6 chudng bao, néu nhan khong ding sé khong cé chuéng.
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Giai quyét sw co

Thoéng thwong

Lo vi séng gay nhiéu tin
hiéu TV

Radio va tin hiéu TV c6 thé bj nhiéu khi 16 vi
séng hoat ddng. Hién twong ciing twong tw voi
gay nhiéu cta cac db gia dung dién nhw may
xay, may hut bui chan khéng, quat dién. Bay la
hién twong binh thuwdng.

DPén 16 vi séng tat

O ché d6 ndu vi séng cong suét thap, dén 16 sé
tat dan, day 1a trang thai binh thwong

Hoi nwéce tich tu bén trong
ctra, khi néng thoat ra

Trong khi ndu, hoi nuéc thoat ra tlr thwe pham.
Phan 16n hoi nwéc sé thoat ra théng hoi. C6
moét lwong hoi nwéc sé tich tu & clra 10. Day la
trang thai binh thwdng.

Lo khéi dong 16i khi khdng
c6 thirc an bén trong

Khéng duwoc st dung 16 néu khong cé thirc &n
bén trong. Day la diéu rat nguy hiém

Swco Nguyén nhan Khéc phuc
(1) Chwa cdm chat day | Thao ra va cdm lai sau
vao 6 dién 10 giay.

Lo vi song khéng hoat
déng

(2) Van dé cau chi hoac
mach dién

Thay cu chi ho&c khoi
dong lai mach (yéu cau
tho dién thwc hién)

(3) Pau ra cé van dé

Kiém tra dau ra bang
cac thiét bi dién khac

Lo khéng sinh nhiét

(4) Chwa déng ctra 16
chat

Béng lai cra 1o

Theo chi thi Rac thai Thiét bj Dién va Dién t (WEEE),
WEEE nén dwoc thu thap va x& ly riéng. Néu bét c luc
nao trong twong lai ban can virt bd sadn pham nay, vui
ldng KHONG virt b san phdm nay véi rac thai sinh hoat.

néu co.
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