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LUU Y AN TOAN

(@) Khong cb khéi dong 16 vi séng khi ctra dang mé vi sé lam thoat
nhiét vi séng. Khéng nghich hodc lam héng cac 1ap khéa céng tac bén
trong dan dén clra tw mé trong khi dang hoat dong.

(b) Khong dat bat ct vat gi trwdc mét [0 hodc clra 10, khdng dé soéi dat
hay c&n ban tich tu trén ngan clra.

(c) CANH BAO: Néu ctra hodc ron clra bi hw héng, khéng nén khoi
doéng 16 ma phai goi cho chuyén vién dén stra chira.

Néu thiét bj khéong dwoc duy tri & trang thai sach sé tét, bé mat cta no
c6 thé bj suy thodi va anh huédng dén tudi tho cla thiét bi va dan dén
tinh huéng nguy hiém.

LUU Y BO SUNG

Vé sinh bé mét bén ngoai 16 vi séng sach sé&. Néu dé bui ban hodc dau
m& bam |au trén bé mat cé thé lam gidm chét lwong 16 vi séng va anh
hwéng dén tudi tho cha thiét bi hoac gay nguy hiém cho nguoi dung.

Théng s6 k¥ thuat

Model: MWO-28EUR
Dién ap tiéu chuén 230V ~ 50Hz
Coéng suat dau vao (vi séng) 1450W

Coéng suat dau ra (vi séng) 900W

Cong suét dau vao (nwéng) 1000W

Dung tich 16 25L

BPuwong kinh dia xoay 315mm

Kich thwéc phu bi 595x400x388mm
Trong lwong tinh X&p xi. 18,32kg
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LUU Y AN TOAN TRONG SU¥ DUNG

Pé giam nguy co hda hoan, dién giat, thwong tich cho ngudi siv
dung hoac tranh tiép xuc véi lwong nhiét tda khi st dung 10, hay

tuan thu céac bién phap phong ngtra co ban du¢i day:

1. Doc va lam theo: "TRANH TIEP XUC LUQNG NHIET TOA RA
TU LO".

2. Tré em tir 8 tudi tré [&n dwoc phép st dung 16 vi séng dudi sw
gidm séat chat ché cha nguoi 1on. Thiét bi nay khéng thich hop
v&i nhirtng ngwdi bi gidm kha ndng thé chét, giac quan hoéc tinh
than hoac thiéu kinh nghiém va kién thirc vé 10 vi song. Viéc don
dep va bao tri 16 vi sdbng do ngwdi I&n hodc tré trén 8 tudi co sw

gidm sat chat ché thuc hién. D& xa tdm tay tré em dwdi 8 tudi.

3. Khéng dé tré duwdi 8 tudi lai gan 16 hodc day va ngudén dién néi
vOi 0.

4. Néu day ngudn bi héng, phai bao ngay cho nha san xuét, dai
ly phan phdi sdn phdm hodc nhitng ngu®i co trinh dd chuyén
mén dé thay thé nham tranh rdi ro. (Bi v&i 6ng ndi hinh chir Y)
5. CANH BAO: Rat ngudn dién trwdc khi thay dén dé tranh bi
dién giat.

6. CANH BAO: Sé rat nguy hiém néu mét nguei khéng dwoc dao
tao ky thuat tw y stra chira hay cac hanh doéng lién quan dén viéc
th4do vé bao bé tranh viéc tiép xdc truc tiép véi nang lwong clha

10 vi séng.
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7. CANH BAO: Khoéng dwoc dun néng chat 16ng hodc thirc &n
khac dwng trong hop kin vi c6 thé gay né.

8. Khi dun néng th&rc &n dwng trong hép nhwa hodc hop gidy,

can cha y theo ddi vi hop co thé bi chay.

9. Chi sir dung cac vat dung thich hop dé& s dung trong 10 Vi

séng.

10. Néu thay khoi thoat ra tr 10, phai tat hodc rat phich cam thiét

bi va dé ctra dong dé& ngan bung phat Ira.

11. Khi dun d6 udng bang vi séng c6 thé xay ra séi bung muén,
vi vay phai chil y khi cdm vao vat chira.

12. Phai khudy ho&c I&p thirc &n trong binh si*a hodc cac binh
thirc &n cho tré nhd va phai kiém tra trwdc khi dung dé tranh bj
bdng.

13. Khong nén dun trirng nguyén vé va trirng ludéc nguyén qua
trong 10 vi song vi trirng c6 thé v& ngay khi d& ngwng dun béng
vi séng.

14. Nén vé sinh 16 thwdng xuyén va don sach thirc &n, db thira
roi vai trong 16.

15. Néu khéng vé sinh sach sé c6 thé dan dén héng bé mét gay
nguy hiém cho ngudi dung va lam gidm tudi tho ctia may.

16. Chi st dung dau do nhiét d6 dwoc dé nghij cho 16 nwéng nay
(d6i v&i 16 dwoc cung cap thiét bi d& si» dung dau do cam bién
nhiét d6.)
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17. Lo vi séng phai dwoc |&p d&t bén trong ta bép. (dbi v&i 10 vi
séng am tu.)

18. Thiét bj nay duworc thiét ké dé sir dung trong gia dinh va:

- khu vic bép-nha bép trong céac clra hang, van phong va cac
moi trvdng lam viéc khac;

- dung b&i khach hang & khach san, nha nghi va cac loai méi
trwdng dan cuw khac;

- nha & trong trang trai;

- nha trg, nha nghi.

19. Lo vi séng duoc thiét ké dé ham ndéng, nau va gidi déng thuc
pham va d6 ubng. Sy thwec phadm, quan 4o va lam néng tui sudi,
dép, bot bién, vai dm va cac d6 twong tw c6 thé dan dén nguy co
chan thuwong, chay ho&c hda hoan.

20. Khoéng dwoc phép dung d6 dwng bang kim loai cho thuc
pham va d6 ubng trong khi quay vi séng.

21. Khéng dwoc lam sach 160 bang may hat hoi.

22. Khi lay d6 trong 16 vi séng ra, lwu y khéng lam chéch hodc dé
dia quay 1o vi song bi roi ra. (B6i v&i cac thiét bi cd dinh va cac
thiét bi am twéng phai cach san nha bang hodc I&én hon 900mm
va co dia quay cé thé thao roi. Nhung diéu nay khéng ap dung
cho c4c thiét bi cé clra ban 1& nam ngang.)

23. Lo vi séng duwoc thiét ké cam tir.

24. Khéng dwoc sir dung may lam sach bang hoi nuéec.
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25. Bé mat ctia ngan dé db cé thé bi nong.

26. CANH BAO: Céc thiét bi va bd phan lam néng cla 16 vi séng
sé& rat néng trong qua trinh st dung, vi vay khéng nén cham vao
cac bd phan lam nong. Tré em dwéi 8 tudi khéng dwoc phép lai
gan 16 néu khdng co sy giam sat chat ché cia ngudi lon.

27. Trong khi s dung 10 s& rat néng. Nén can than dé tranh
cham vao cac bd phan lam néng bén trong lo.

28. CANH BAO: Céac bd phan cé thé tiép xuc co thé tré nén néng
trong qua trinh st dung. Tré nhé nén cach xa.

29. Thiét bj khéng dwoc I&p dat phia sau canh ctra trang tri dé
tranh qua néng. (Piéu nay khéng &p dung cho céc thiét bj c6 clra
trang tri.)

30. CANH BAO: Khi thiét bj dwoc van hanh & ché dd niu nhanh,
tré em chi nén st dung 16 dwdi sw giam sat cta ngudi Ién tranh
tiép xdc v&i lwong nhiét sinh ra.

31. Khéng st dung cac chét tay rira cé tinh &an mon cao hoac
cac vat dung sac nhon dé lam sach kinh clra 16 vi ching c6 thé

tray xwéc bé mat va dan dén vé kinh.

CAN BbOC KY VA GII LAl BE THAM KHAO SAU NAY
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GIAM THIEU RUI RO CHO NGU'Q'l LAP DAY NOI BDAT

NGUY HIEM

Dién giat gay thwong tich
nang hoac dan dén tl vong.
Khéng ty tién thao r&i cac bd
phan cua may

CANH BAO

Tai nan dién: S& dung 10
khéng ding cach cé thé dan
dén dién giat. Chi dwoc két nbi
v&i 6 cAm khi thiét bj da dworc
l&p dat dung cach va ndi dat.
Thiét bi nay phai dwoc ndi dat.
Trong trwdng dién bi ro i, nbi
dat gitp gidm nguy co bj dién
giat bang cach truyén dong
dién bi ro ri xuébng dat. Thiét bj
nay dwoc trang bi mét day nbi
dat va mét phich cdm nbi dat.
Phich cadm phai dwoc cam vao
b cdm da dwoc lap dat va nbi
dat dung céach.

Yéu cau tham khao y kién tho
dién hodc nguwdi hiéu biét
chuyén sau néu chuwa hiéu rd
hwéng dan ndi dat hodc khong
chac chan thiét bi da dwoc nbi
dat dung cach hay chwa. Néu
can s dung day ndi dai, chi st
dung day ndi dai c6 ddu cdm 3
chan.

1. May dwgc trang bi mét day
ndi ngan dé tranh bj rdi hoéc
mac vao cac day ndi dai khac.
2. Néu s dung bd day hoac
day néi dai:

1) Uém chiéu dai day ndi bang
hodc dai hon khoang cach néi
dat

2) Day ndi dai phai la day ndi
dat co phich cdm 3 chan

3) Day ndi dai khéng nén dé
vong qua trén ké bép hodc mat
ban, rat dé& vap phai hoac khién
tré nghich day dién.
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VE SINH LO VI SONG

Dam bao rat phich cdm cla thiét bi ra khéi ngudn dién trwédc khi
thwc hién vé sinh

1. Lam sach khoang trong cla 10 sau khi st dung vé&i miéng vai
am.

2. Vé sinh cac bd phan 16 bang nwéc xa phong.

3. Céac khung ctra va gioang clra va cac bd phan lan can phai
dwoc lam sach can than bang vai am khi chang bi ban.

4. Khéng st dung cac chat tay rtra co tinh 8n mon cao hoic vat
dung kim loai séc nhon dé vé sinh kinh clra 16 vi ching c6 thé
gay tray xwéc bé mat va dan dén vé kinh.

5. Meo lam sach --- Dé lam sach cac mat khoang trong dé dang
hon khdi cac vét thirc &n ban con lwu lai: Vat nlra qua chanh vao
bat (bat c6 thé st dung dwoc & trong 10 vi s6ng), thém 300ml
(1/2 pint) nwéc rbi dé vao trong 16 vi séng, cong suét 16 dé tbi da
trong 10 phut. Lau sach 16 bang vai mém, khd.

THAN TRONG Xem hwéng dan tai phan "Nhirng loai
Nguy coO’ géy thu:o;ng Vét dung co thé hOéC nén tranh s
tich dung véi 10 vi séng" C6 thé cd mot sb

vat dung phi kim loai khéng an toan
dé st dung cho vi séng. Néu khong
chac chan, ban c6 thé kiém tra vat
dung nhw bang duwdi theo quy trinh
dudi day.

Sé rat nguy hiém dbi voi
nhirng ngudi khong du
chuyén moén thwyc hién
cong tac sra chira lién
quan dén viéc thao roi
phin vdé may caa 16 vi Céch kiém tra vat dung:
s& dan dén viéc phattan 1. D&t vao trong 160 1 céc nwéc lanh
nang lwong vi song ra (250ml) cung véi nhirng vat dung nhw
bén ngoai. bang duwaoi.
2. Nau & marc cong suét tbi da trong
vong 1 phut.
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3. Can than cam nhan vat dung dé.
Néu n6 &m, khéng nén st dung v&i 10
vi song.

4. Khéng dwoc nau thir quéa thei gian
1 phit néu.

Nhirng vat dung c6 thé str dung véi 16 vi séng

Vat dung

Ghi cha

Gi4y nhém

Chi dung dé boc. Co thé dung tirng manh gidy nhé dé
boc tirng miéng thit nhadm tranh hién tuo’ng nwong qua
chin. Hién twong ho quang dién c6 thé xay ra néu phan
gidy nam sat thanh 16. Gidy nhém nén nam céach thanh
16 ti thiéu 1 inch (2,5 cm)

Hép dwng I6m
day/co chan d&

Theo chi d&n cta nha san xuét, day hop phai nam céach
dia xoay cua 10 3/16 inch (5mm). S&r dung khong dung
céach c6 thé dan dén dia xoay bij v&.

Chén dia s

Chi dung loai chuyén dung cho 10 vi song theo huéng
dan ctia nha san xuat. Khong sr dung d6 da bi niet
hoac st mé.

Lo thay tinh

Ludn thao nap. Chi si» dung dé ham néng thirc &n. Hau
hét cac lo thay tinh khéng c6 kha nang chju nhiét va dé
v& khi dung véi nhiét dé cao.

D4 thay tinh

Chi dung loai c6 khé,néng chiu nhiét trong 6. Can dam
bao khong co tap chat kim loai bén trong. Khong st
dung d6 da bi n&t hodc st mé.

Tui chuyén dung
cho 10

Theo chi d&n ctia nha san xuét, khéng dwoc budc bang
day kim loai. Tao rdnh/khoang hé nhé dé hoi cé thé
thoat ra.

Ly tach bang
nhwa

Chi diing trong truong hop ndu ngan/lam néng. Khong
dwoc réi mat khai 16 trong khi str dung nhirng vat dung
nay.

Khan gidy St dung dé boc thirc an khi ham lai va thdm dau mé.
Chi nén str dung véi thoi gian nau ngan va khong dugc
doi mat khai 1o.

Gi4y gia da S dung nhw I&p boc tranh bén dau m&

Db nhya Chi duing loai chuyén dung cho 16 vi séng theo huwéng

dan cla nha san xuat. Nén c6 dan nhan "Microwave
Safe". Mot sb hop nhwa c6 thé bi mém khi thire &n néng
Ién. Vi vay can cé khe hé dé théng khi truc tiép cho
hép dwng.
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Boc nhwa Chi dl]ng loai chgyén gung cho 16 vi séng. Dung dé boc
thwe pham khi nau, dé tranh thirc an bi khé. Khong
duwoc dé boc nhya dinh vao thuc pham.

Nhiét ké Chi dung loai chuyén dung cho [0 vi séng (loai cho thit
va keo)

Gidy dau St dung nhuw 16p boc dé tranh ban dau mé va gitr lai
doé am

Nhirng loai vat dung nén tranh st dung véi 10 vi sdng

Vat dung

Ghi cha

Khay nhom

C6 thé gay phong hé quang dién, chi diing dé cho
do vao trong 10

Hop carton c6 tay
cam kim loai

C6 thé gay phong hé quang dién, chi dung dé cho
do vao trong 10

D6 kim loai hodc cé
vien kim loai

Kim loai s& chén vi séng tac dung 1én thuc pham.
Vién kim loai cé thé gay phong hé quang dién

Day buéc kim loai

C6 thé gay phéng hd quang dién va chay nd

Tui gidy C6 thé gay chay né trong 10

Hop xbp Hop xbp c6 thé bi chay gay nhiém ban thuc phdm
khi [0 van hanh & nhiét do cao

Do gd G6 c6 thé khé lai khi st dung trong 10 va dan dén

nit vo'.

31




Tén phu kién

Lo nuwéng cua ban sé di kém véi cac phu kién nhw bén duéi:
Khay nwéng bang kinh 1

Vong d& khay nuéng 1

Huéng ddndlrdung 1

F

G A. Bang diéu khién
B. Truc gilt khay
C. Vong d& khay nudng
D. Khay nuéng bang kinh
ch E-F. Clra s6 |d nuwéng
Vi nuéng (chi danh cho 16 nuéng) G. Hé théng khda cilra an toan
Lé‘lp dat dia xoay Vung trung tdm (méat dudi)
a. Khong bao gior dit mat trén cia dia Gp xudng dwdi.
Khay bang kinh nén khong bao git bi han ché Khay kinh _
b. Khay bing kinh va vong d& khay phai luén luén dwoc ——
str dung trong sudt qua trinh niu. ¢ r D
c. T4t ca thirc dn va hdp dung thirc dn phai ludn ludn
dwgc dat trén khay khi ndu Vong d& khay nuéng e
d. Néu khau bang kinh hodc vong d& bi nitt hay v#, lién

hé trung dich vu c6 thdm quyén gin nhit.

Truc gilt khay
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Lap dat va két néi

1. Thiét bi nay chi st dung trong gia dinh

2. Lo nwéng nay chi lap dat am td. Khong dwoc 1ap dé trén ké bép hay bén
trong ta.

3. Tuan tha cac hwéng dan cai dat dac biét.

4. Thiét bi nay c6 thé dwoc lap dat trong td treo twong véi chiéu rong 60cm
(sdu it nhat 55cm va cach san 85cm).

5. Thiét bi dwoc trang bi véi mét phich cdm va phai dwoc két ndi hop Iy véi 6
cam noi dat.

6. Lwoi dién ap phai twong wng véi dién ap dwoc quy dinh trén nhan san
pham.

7. Viéc 1&p dat 6 cdm va thay thé cap dién phai dwoc thwe hién bdi tho dién
c6 chuyén mén. Néu phich cdm khéng du chiéu dai dé I&p dat, phai c6 mot
thiét bi ngat két néi trong khi I&p d&t véii khodng cach gitka cac cwc it nhat
3mm.

8. CAc thiét bj bién dién, 6 cdm roi... khdng nén st dung. Qué tai cé thé dan
tdi chay.

Cac bé mit tiép xuc c6 thé néng
trong quétrinh hoat déng
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Hwéng dan 1ap dat
DPoc ky hwéng dan trwéce khi lap dat
Lwuy
Nbi dién
Lo dwoc trang bi phich cdm va chi dwoc néi véi & cdm ndi dat dwoc |&p dat
dung cach. O cam chi dwoc 1&p dat va ndi két béi the dién dud tiéu chuan va
phu hop véi quy dinh. Néu phich cdm khong du chiéu dai dé 1&p dat, phai c6

mot thiét bi ngét két ndi trong khi lap dat véii khoang céch gira cac cuce it nhat
3mm.

TG dung dé 16 khong dworc bit kin.

Duy tri khoang cach an toan gilra twong va lo.

Kich thwéc khodng tréng cu thé c6 thé dwoc tham chiéu bdi cac biéu dd.
Chiéu cao I&p dét tdi thiéu: 85 cm.

Khoéng che khe théng gi6 va 16 thoat khi.

Chu thich:
Khong lam ket hoac bé cong cap nguén.

11 Oc vit

<)L Bématldp ghép i
N _-"_--_:‘.-.-‘ -
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A. Lap dat am ta

600 —,.

5608,

45
Q '™

| miny 7
,500 3
380+2 (45
T

i
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B. Chuan bj ta dé lap dat
1. Xem hwéng dan trén khudén mau dwdi td, dat khudén mau 1én phia dwdi td

/ /|

V n Tlr

2. Banh d4u chia tam vi tri bat vit

/ /|

Y
£

Puong truc

3. B4t vit vao vi tri da danh dau.

Oc vit
Ly
K — Bé mit lip ghép
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C. Lap dat 16 vi séng

4. Lap dat 1o vao ta bép

- Dam bdo mat sau cha 1o cé gia d&

- Khéng lam ket hoac xoén day ngudn

B A,
L

_— 1

Bé mit lip
- ghép
| ; i

m <

5. M& clra, cb dinh 10 vao ti bang dinh vit tai 16 bat vit

[T

L& bit vit
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Microwave,/
Grill'Combl,

Weight/Thne
Defrost

(] Kitchan Tinsen S
,\E‘B“gh Auge, Clack
& &
A = Step/Clear
Starts

@E D &

+305EC /Confirm

38



Hwéng dan van hanh

1. Cai dit khoa
Khi 16 vi séng da duoc két ndi dién, man hinh sé hién thj’0:00”, sau d6 cé
1 tiép bip vang lén

1) Nhan “Kitchen Timer/Clock” 2 Ian dé chon chirc ndng khoéa (Clock),
sb chi gi& s& nhay sang

2) Van % dé didu chinh sé gi& mong mudn, sé chi gid nén tir 0-23

3) Nhan “Kitchen Timer/Clock”, s chi phit sé sang

4) Van “%”dé diéu chinh sé phat mong muén, sb chi phit nén tw 0-
59

5) Nhan “Kitchen Timer/Clock” dé két thuc cai dat thoi gian, “:” sé
nhap nhay va sé thoi gian sé sang 1én

Lwu y: 1) Néu khéng cai dat thoi gian, 10 sé khéng hoat déng ké ca khi da
dwoc cap dién.
2) Trong qua trinh cai dat thdi gian, néu ban bam "Stop/Clear”, 10 sé& tw
dong quay vé trang thai trwdc do.
2. Nau bang 16 vi séng
Nhan “Microwave/Grill/Combi.”, man hinh sé& hién thi "P100". Nhén

“Microwave/Grill/Combi.” 14n nira ho&c van “ “_{” dé& chon céng suat mong
mudn. M&i 1an nhan man hinh sé hién thj lan lwot "P100", "P 80", "P 50",
"P 30" )P 10" [)"G" ,)'C-1" hoac "C-2". Sau dé nhén
':_:_-_L
"Start/+30Sec./Confirm" dé& xac nhan rdi van - dé cai d&t thoi gian nau
tr 0:05 dén 95:00. Nhan "Start/+30Sec./Confirm" lan nira dé bat dau n4u.
Vi du: Ban muén nau véi cong suat 80% trong 20 phat, ban cé thé cai dat
16 nhw sau:

1) Nhéan “Kitchen Timer/Clock” 1 1an, man hinh sé& hién thj “P100”

2) Nhan “Kitchen Timer/Clock” I&n nira hodc van “ ! ” dé diéu chinh
murc cong suét 80%

3) Nhan "Start/+30Sec./Confirm" dé xac nhan sau dé man hinh sé
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hién thj “P80”

4) Van % ”dé diéu chinh thei gian cho dén man hinh hién thi’20:00”

5) Nhén "Start/+30Sec./Confirm" dé bat dau nau

Chu y: sb lwong cac buwdce diéu chinh thei gian twong (ng véi viéc chuyén
ddi ma héa nhu sau:

0---1 min 5 giay
1---5 min 10 giay
5---10 min 30 gidy
10---30 min 1 phat
30---95 min 5 phat

Mirc nang lwong vi séng twong &rng véi biéu twong hién thi

"Micro./Grill/Combi." | Hwéng dan Vi song Nwéng
STT Hién thj Cong suét Coéng suét
1 P100 100%

2 P80 80%

3 P50 50%

4 P30 30%

5 P10 10%

6 G 0% 100%

7 C-1 55% 45%

8 C-2 36% 64%

3.Nwéng hoac nau két hop

Nhan " Microwave/Grill/Combi." 1 1&n, man hinh sé& hién thi "P100". Nhan

“Microwave/Grill/Combi.” 14n ni¥a hodc van “ \.!” d& chon cong suit mong
mudn. M&i 1an nh&n man hinh sé hién thj lan lwot "P100", "P 80", "P 50",
"P 30" P 10" ["G" ,'C-1" hodc "C-2". Sau do nhéan
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"Start/+30Sec./Confirm" dé& xac nhan rdi van - dé cai d&t thoi gian nau
tr 0:05 dén 95:00. Nhan "Start/+30Sec./Confirm" 1an nira dé bat dau niu.
Vi du: Ban mudn néu véi cong suét vi séng la 55% va céng suat nwéng
45% (C-1) trong 10 pht, ban c6 thé cai dat 16 theo cac budc sau:

1) Nhéan “Kitchen Timer/Clock” 1 1an, man hinh sé& hién thi “P100”

2) Nhan “Kitchen Timer/Clock” Ian nira ho&dc van “ ! ” dé chon ché
do két hop (combi.)

3) Nhan "Start/+30Sec./Confirm" dé xac nhan sau d6 man hinh sé
hién thj “C-1”

4) Van“ “_"dé diéu chinh th&i gian cho dén man hinh hién thi’10:00”

5) Nhén "Start/+30Sec./Confirm" dé bat dau nau

Cha y: Khi théi gian nwéng dwoc moét nira, 10 sé& kéu 2 lan. Pay la hién
twong binh thwdng, ban khéng can lo 1dng. D& mén &n ngon hon, trong
ltc nay, ban c6 thé 1at dd &n sau d6 nhan "Start/+30Sec./Confirm" dé tiép
tuc qua trinh nau.

4. Khéi dong nhanh

1)

2)

3)

Trong khi doi, nhan "Start/+30Sec./Confirm" dé bat dau niu véi cong
suat 100% trong 30 gidy dau. M&i Ian nhan sé& ting 30 gidy cho dén
khi dat thoi gian 95 phat

Khi ndu bang 10 vi séng hodc rd doéng, mbi lan nhan
"Start/+30Sec./Confirm", thdi gian ndu sé tang 30 gidy

Trong khi doi, van trai “ ! ” dé cai dat thoi gian ndu véi cong suét
100%, sau dé nhan "Start/+30Sec./Confirm" dé bat diu niu.

5. Ra déng theo trong lwong

1)

2)
3)

Nhan " Weight/Time Defrost " 1 1an, man hin sé hién thj "dEF1".

Van %Z dé tuy chon trong lwong thuwe pham tir 100 dén 2000 g
Nhén "Start/+30Sec./Confirm" dé bt dau ra déng
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6.Ra dong theo thi gian
1) Nhan " Weight/Time Defrost " 2 1an va man hinh hién thj "dEF2".

2) Van*\!” dé cai dat thoi gian ra dong. Thoi gian I&n nhét 1 95 phat
3) Nhén "Start/+30Sec./Confirm" dé bat dau ra déng, cong suét ra dong
luén la P30

7.Cai dat thoi gian
(1) Nhan " Kitchen Timer/Clock " 1 I&n, man hinh sé& hién thj 00:00

(2) Van “ \*” @& nhap thoi gian chinh xac (Thai gian cao nhét 1a 95 phat)
(3) Nhan " Start/+30Sec./Confirm " dé& x&c nhan cai dat

(4) Khi thei gian ndu két thic, sé c6 bao am 5 lan

Néu cai dat khoa (hé théng 24h), man hinh sé hién thj thdi gian hién tai
Chu y: Hé théng dat gio " Kitchen Timer/Clock " khac véi hé théng 24h

8.Bang chon tw déng

1) Van phai “ "= d& chon bang chon, cac biéu twdng tir “A-1” dén “A-8”
sé hién thi twéng &ng véi pizza, thit, rau, mi éng, khoai tay, ca, dd
udng va bap rang bo.

2) Nhan " Start/+30Sec./Confirm " d& x4c nhan

3) Van“ 2" dé chon trong lwgng mac dinh nhw trong bang chon
4) Nhén " Start/+30Sec./Confirm " dé bat dau nau

Vi du ban muén st dung “Auto Menu” dé nau 350g ca

1) Van @ theo chiéu kim déng hd cho dén khi hién thj “A-6”
2) Nhan " Start/+30Sec./Confirm " d& x4c nhan

3) Vvan" \}” dé chon trong lwong cé cho dén khi hién thj “350”
4) Nhan " Start/+30Sec./Confirm " dé bt dau nau
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Bang chon

Ché do Trong lwong Hién thi
A-1 200 g 200
Pizza 400 g 400
250g 250
A-2 3509 350
Meat (Thit) 450¢g 450
A-3 200 g 200
Vegetable (Rau) 300 g 300
400 g 400
A-4 50g (v&i 450 ml nwéc 50
Pasta (My 6ng) lanh) 100
100g (v&i 800 ml nwéce
lanh)
A-5 200 g 200
Potato (Khoai tay) 400 g 400
600 g 600
A-6 2509 250
Fish (Ca) 3509 350
450 g 450
A-7 1 c6c (120 ml)
Beverage (D6 ubng) 2 cbc (240 ml)
3 cbe (360ml)
A-8 50¢g 50
Popcorn (Bap rang bo) 100 g 100

9. Nau theo phan doan

C6 thé dat tbi da 2 phan doan dé ndu. Néu mét trong hai phan doan la ra
déng thi rd déng sé dwoc chon la phan doan dau tién.

Vi du: Néu ban muén ra déng thwc phdm trong 5 phut va sau dé ndu voi
cong suéat 80% trong 7 phut, lam theo cac buéc sau:
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1)

2)
3)

4)

5)

6)
7

Nhan " Weight/Time Defrost " 2 1&n, man hinh s& hién thj "dEF2".

Van " \*” @& chon thoi gian ra dong cho dén khi hién thj “5:00”
Nhan " Microwave/Grill/Combi. " 1 1an, man hinh sé hién thi "P100".

Nhan " Microwave/Grill/lCombi. " I4n ni*a hodc van % dé chon
cbng suat 80%

Nhan " Start/+30Sec./Confirm" dé xac nhan, man hinh sé hién thj "P
80".

Van " \*” @é diéu chinh thoi gian nu cho dén khi hién thj “7:00”

Nhan " Start/+30Sec./Confirm" dé bat dau ndu, am thanh théng bao
bt dau qua trinh ra déng kéu 1 lan, thoi gian sé dwoc dém nguoc.
Am thanh 1an hai 1a bat dau phan doan ndu. Khi hoan tat ndu, am
thanh théng bao sé kéu 5 l1an.

10. Chtrc nang tuy chinh

(1) V&iché do vi séng, nwéng va két hop, nhan " Microwave/Grill/Combi.

", ché do hién tai sé tiép tuc trong 3 gidy. Sau 3 giay, |0 s& chuyén vé
ché do trwoc do.

(2) Trong lic ndu, nhan " Kitchen Timer/Clock " dé tuy chinh thoi gian

nau va thei gian d6 sé hién thi trong vong 3 giay.

11. Khéa an toan tré em

Khéa: trong lic che, nhan "Stop/Clear" trong vong 3 gidy, sé c6 mot tiéng
bip dai phat ra cho biét ché dé khoa an toan dang dwoc thiét 1ap va thoi
gian hién tai s& bat dju néu da dwoc cai dat, néu chwa cai dat, man hinh
sshignthi €= =3

Hay lénh khoa: tai ché d6 khoéa, nhan "Stop/Clear" trong 3 giay, sé c6 1
tiéng bip dai phat ra cho biét ché do khéa an toan da dwoc hay.

X ly swcod

Thoéng thwong

Lo vi séng gay nhiéu TV Song radio va TV c6 thé bj nhiéu

vi 10 vi sbng dang hoat dong. Viéc
nay twong tw nhw sy nhiéu song
do mot sé thiét bi dién dan dung
nhé nhw may trén, may hat bui,
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quat dién. Bay la hién twgng binh
thwdng

beén 10 vi sbng mo

N&u vé&i cong suét thap, dén mo
di la hién twgng binh thwdng

Hoi nwéc ngwng tu trén ctra 10, khi Day Ia hién twong thong thwdng.
néng thoat ra ngoai ctra théng gié Trong khi ndu, hoi nwéc thoat ra

tlr thirc &n. Hau hét hoi nwoc sé
thoét ra tir cra théng gi6. Mot sb
it c6 thé dong trén vi tri théng
thoang nhw ctra lo.

Sw co Nguyén nhan Khac phuc
Khéng thé khai dong 1o (1) Phich cdm dién RUt phich cdm ra, sau d6
vi séng ldng cam lai sau 10 gidy

(2) Cauchibindhodc | Thay ciu chihodc khdi

cau dao ngét ty dong lai cau dao (do
dong chuyén vién phu trach)
(3) Swcdo6cim Kiém tra lai 6 cdm bang

cac thiét bj dién khac

Lo vi séng khéng néng

(4) Clra chua dong Poéng lai clra 16
chat

San phdm nay dwoc san xuét bang vat liéu
chét lwong cao, c6 thé tai st dung va thich
hop cho tai ché. Khong thiéu hdy san pham
rac thai vai rac thai sinh hoat va rac thai khac.
Pua téi diém thu gom rac thai dién dién tor dé
tai ché san pham. Vui long tham van cac nha
chtre trach dia phwong dé tim hiéu thém vé
céac dia diém thu gom.
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